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（最終日は16:00まで）9.30WED
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金
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聴講無料の業界向けのセミナーも多数開催！
詳細や最新情報は、公式ホームページまたは
各種SNSをご覧ください。

※この招待状のみではご入場いただけません。※ご登録の際は右記二次元バーコードを
来場事前登録でご入場いただけます！
ご登録の際、右記5桁を事前登録フォームの
｢招待状種類番号｣覧へ必ずご記入ください。

招 待 状
種類番号 t2651

ご登録はこちら

クリック

クリック

問合せ先
FOOD STYLE Japan 実行委員会 〒107-0062  東京都港区南青山3-1-31 KD南青山ビル2F （株式会社イノベント内）
03-6812-9423TEL

主 催

03-5413-8830FAX t-foodstyle@innovent.co.jpEmail 受付時間 平日10:00 ～17:30

食の未来を支える
最新ソリューションが

新商品・仕入れ・DX・人手不足・包装・物流まで

1,000円分の1,000円分の合計200名様に合計200名様に デジタルギフトが当たる !デジタルギフトが当たる ! ※詳細は公式ホームページへ※詳細は公式ホームページへ

4名以上の同時来場で、抽選で4名以上の同時来場で、抽選で 複数日来場で当選チャンスも UP!

課題を解決する

社

一堂に集結！

40講演※以上※ 商談 試食・試飲 体験企画

※同時開催展含む

来場する
メリット

新商品・
新サービスの発見

商談・情報交換で
ビジネス拡大

最新設備・
DXの体験・比較

試食・試飲で
味覚を体験

無料セミナー
多数開催

～“価値を高めるメニュー”をその場で体感～

東京食材× Tokyo Chefs
東京を食す。

協力：（一社）全日本司厨士協会 東京地方本部

特別
企画 フルーツカービング体験会実施！

事前エントリー募集中！

今年の注目企画！

全国のこだわりの食材・加工食品・
飲料・スイーツが集結！

全国のこだわりの食材・加工食品・
飲料・スイーツが集結！

人手不足・コスト高騰・DX推進…
経営課題を解決する提案が集結！
人手不足・コスト高騰・DX推進…
経営課題を解決する提案が集結！

製造効率化・工場設計・
設備機器・ソリューションが集結！

製造効率化・工場設計・
設備機器・ソリューションが集結！

商品開発に向けた原料・素材、
PB・OEMの製造パートナーが集結！

商品開発に向けた原料・素材、
PB・OEMの製造パートナーが集結！

会　期

東京ビッグサイト 東1・2・３ホール（東京都江東区有明3-10-1）会　場

FOOD STYLE Japan 実行委員会主　催

詳細・エントリーはこちら▶

ホテルオークラ
東京

総料理長

池田 順之氏

ハイアット
リージェンシー

東京ベイ

総料理長

野上 秀利氏

ラ・ロシェル

オーナーシェフ

坂井 宏行氏

ロイヤルパーク
ホテル

総料理長

松山 昌樹氏



居酒屋甲子園 × 
S1サーバーグランプリ

ONENESS Co-Creation
～地域と共に創る、食の未来～

各業界の特別交流会も実施します。
セミナーの詳細や出展者一覧など公式ホームページをぜひご覧ください。

問合せ先
FOOD STYLE Japan 実行委員会／食品物流＆３ＰＬ総合展 実行委員会 〒107-0062  東京都港区南青山3-1-31 KD南青山ビル2F （株式会社イノベント内）

03-6812-9423TEL 03-5413-8830FAX t-foodstyle@innovent.co.jpEmail 受付時間 平日10:00 ～17:30

食品物流＆３ＰＬ総合展 食をつなぐ物流・SCM基盤物流・SCM
価値を守る
包装・資材

食品をつくる
調達・製造・加工

食を届ける
外食・中食・小売

FOOD STYLE JAPAN／ラーメン産業展／食品包装資材＆機械展

今年の見どころ

注目のセミナー

新商品・全国の地域食材が集結
人手不足・省人化を提案
試食・試飲が充実
40講演以上のセミナー

物流DX・3PLソリューション・
共同配送・コールドチェーン・
鮮度管理などが集結
国交省・経産省・農水省
クロストークセミナー

包装資材・容器が勢揃い
包装機械の提案
パッケージデザイン・付加価値の提案
GX・サステナブル対応

麺類・スープ・食材が集結
厨房機器・設備が充実
有名店主によるセミナー
繁盛店づくりのヒント満載

中谷 剛 氏

大和ハウス工業（株）
東京本社BS本部ファクトリー推進室

グループ長

FOOD STYLE JAPAN／ラーメン産業展／食品包装資材＆機械展セミナー 食品物流＆３ＰＬ総合展セミナー

布施 知浩 氏

銀座 ごち惣家
店主

和田 裕直 氏

（株）てっぺん
代表取締役社長

NPO法人
居酒屋甲子園

理事長

S1サーバー
グランプリ

理事

尾地 貴志 氏

（株）エース
常務執行役員

時代の潮流を捉える
食品小売業『北野エース』の挑戦

13:00～14:00
9月30日㊌

これからの食品企業に求められる“再生型”視点とは
～信濃屋食品とパタゴニアに学ぶ
　新しい調達と食の価値～

11:00～12:00
10月1日㊍

9月30日㊌

近藤 勝宏 氏岩崎 忠之 氏

パタゴニア
日本支社
インパクト
ディレクター

（株）信濃屋食品
営業本部
商品部部長

（一社）日本惣菜協会

繁盛店を作る「チーム」と「個」の力
15:50～16:40
9月30日㊌

これからのデリカ・中食製造拠点の在り方
～建設会社の視点から～

13:10～14:00
10月1日㊍

長田 麻衣 氏

（株）SHIBUYA109
エンターテイメント

SHIBUYA109 lab. 所長

（一社）日本飲食団体連合会 × 
（一社）TOKYO DINING COLLECTIVE

推し活・キャラ活から見る
Z世代の食トレンド最前線。

10:30～11:20
10月2日㊎

飲食の未来地図～生き残る店、消える店～
14:40～15:40
10月2日㊎

アスクル事例から考える
物流レジリエンスとランサムウェア対策

15:40～16:30

10月1日㊍

変わる食品物流環境 ～商慣行改善の推進～
14:50～15:40

10月1日㊍

食品物流におけるマテハン
11:40～12:30

10月2日㊎

ロジスティクスDXの展望と
異業種共同輸配送の実践

12:40～13:30

主催者セミナー

中村 親 氏

（株）ダイフク
執行役員

イントラロジスティクス事業部
営業本部長

主催者セミナー

主催者セミナー

主催者セミナー

10月2日㊎

（仮）コールドチェーンの変遷と
お客様のニーズを捉えた今後の物流戦略

13:50～14:40

主催者セミナー 10月2日㊎

食品物流の未来を支える冷凍冷蔵設備戦略
15:00～15:50

主催者セミナー

聴講無料／申込不要※2026年8月4日現在 ※講師・プログラム内容は、状況に応じて変更・中止になる場合がございます。

吉田 将紀 氏髙橋 英樹 氏

（株）絶好調
代表取締役

（一社）TOKYO
DINING

COLLECTIVE
代表理事

Will Stage（株）

（一社）日本飲食団体
連合会

代表取締役

専務理事

ロジスティクス本部長 兼 CLO

池田 和幸 氏

アスクル（株）
執行役員

西尾 秀明 氏

（株）キユーソー流通システム
元取締役会長

梅田 陽介 氏

NEC
ロジスティクスソリューション統括部

プロフェッショナル

小松 敦 氏

オイシックス（株）

ロジスティックス
本部

日比野 靖 氏

ヤマト運輸（株）

コントラクト
ロジスティクス事業

統括

執行役員
執行役員

南畑 孝育 氏

フクシマガリレイ（株）
エンジニアリング事業部  事業部長

食のバリューチェーンを支える総合展示会

※同時開催展含む


